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 راهنمای ایمنی محصول
 1. لطفاً قبل از استفاده دستورالعمل استفاده از محصول را به دقت بخوانید و نگه دارید.

 2. دستگاه باید در یک محل صاف، خشک، دارای تهویه مناسب و دور از دسترس کودکان قرار گیرد.
3. قبل از استفاده از این محصول، منبع تغذیه و دوشاخه این محصول را بشناسید، منبع تغذیه را مطابق مشخصات وصل کنید، مشخصات 

 سیم برق را بدون مجوز تغییر ندهید.
 4. هنگامی که کمبود آب و برق دارید از دستگاه استفاده نکنید.

 5. فوم و مواد بسته بندی که در جعبه بسته بندی استفاده شده باید به درستی دور ریخته شود تا از آسیب به کودکان محافظت شود.
 6. از این محصول در فضای باز استفاده نکنید.

 7. برای جلوگیری از ذوب شدن سطح یا آسیب از آن در نزدیکی سایر محصولات گرمایشی استفاده نکنید.
 8. این محصول را در محیطی کمتر از 0 درجه سانتیگراد نگهداری نکنید، یخ زدگی ممکن است به دستگاه آسیب برساند.

 9. دمای محیط استفاده معمولی و ذخیره سازی محصولات 10℃~45℃ است.
 10. بیش از 30 ℃ آب داغ را در مخزن قرار ندهید، آب گرم با دمای بالا به دستگاه آسیب می رساند.

 11. از گرفتن نازل های آب داغ / بخار به سمت افراد یا اشیاء دیگر خودداری کنید. هنگام استفاده مستقیماً لوله های فلزی را لمس نکنید.
 12. از این محصول بر روی یک میز صاف استفاده کنید.

 13. لطفاً بدنه دستگاه را مستقیماً با پارچه خیس تمیز نکنید.
14. لطفا هیچ گونه تغییر فنی غیرمجاز در این محصول ایجاد نکنید، زیرا این امر منجر به آسیب جدی می شود، عواقب اصلاح غیر مجاز 

 دستگاه بر عهده شرکت ما نخواهد بود.
 15. دم کن ها را جدا کرده و قطعات را تنها پس از قطع برق تمیز کنید.

16. پس از اینکه محصول آسیب دید یا سیم برق آسیب دید، لطفا به استفاده ادامه ندهید، باید برای تعمیر به موقع به بخش تعمیر و 
 نگهداری حرفه ای )ویژه( ارسال شود.

17. این دستگاه برای استفاده توسط این افراد )از جمله کودکان( در نظر گرفته نشده است: از نظر جسمی، عاطفی یا ذهنی ناقص یا بی 
 تجربه و آگاه. مگر اینکه در مورد استفاده از محصول مراقبت یا راهنمایی را از طرف مسئول ایمنی خود دریافت کرده باشند.

   کودکان باید تحت نظر باشند تا اطمینان حاصل شود که با وسایل بازی نمی کنند.
 18. تماس آب با اجزای الکتریکی داخل محصول می تواند باعث ایجاد خطر اتصال کوتاه شود.

 19. اگر محصول برای مدت طولانی استفاده نمی شود، برای جلوگیری از آلودگی، آب باقی مانده از لوله بخار را تمیز کنید.
 20. اگر محصول برای مدت طولانی استفاده نمی شود، کلید برق را خاموش کرده و آن را از برق بکشید.

21. برای اطلاعات بیشتر لطفا با ما تماس بگیرید.

 اطلاعات اولیه محصول
این سری قهوه ساز می تواند دانه های قهوه، آمریکایی )قوی(، آمریکایی )سبک(، قهوه سرد، نوشیدنی های قهوه ایتالیایی و تنظیمات دیگر 

 را دم کند.

 شرح استفاده اولیه از این محصول
برای ایمنی شما و دیگران، لطفا ابتدا دستورالعمل ها را بخوانید.

جعبه و کارتن دستگاه برای محافظت از محصول در برابر آسیب در حمل و نقل مفید است. پیشنهاد می کنیم جعبه بسته بندی را برای 
 حمل و نقل بعدی نگه دارید.

 1. دستگاه قهوه ساز را از جعبه خارج کرده و روی یک میز صاف قرار دهید.
 2. سینی آب چکان قابل جداسازی را در محل مورد نظر در محصول قرار دهید.

3. آب را به مخزن آب اضافه کنید، مقدار آب نباید از حداکثر اندازه معین شده بالاتر باشد، نباید از حداکثر  اندازه معین شده شناور مخزن 
 آب کمتر باشد. )یعنی دفن کل شناور(

4. قهوه را به مخزن قهوه اضافه کنید، ابتدا قهوه را حداقل بیش از 30 گرم اضافه کنید. توجه: موادی غیر از دانه های قهوه را به مخزن 
 قهوه اضافه نکنید و در نتیجه محصول آسیب ببیند، توجه ویژه ای داشته باشید که مایع و پودر اضافه نشود.

5. ولتاژی را که مطابق با پلاک محصول است وصل کنید، دوشاخه باید مطابق با استاندارد سوکت باشد.
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)Z301( 1.1 شرح تصویر قطعات محصول▼

مخزن دانه قهوه

صفحه کنترل

سینی چکه

مخزن آب

در، درب

دستگیره در

قطعه دم کن قهوه 
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 ▼1.2 مشخصات فنی محصول
 به صفحه پشتی توضیحات "پارامترهای قهوه ساز اتوماتیک و عملکردهای اصلی" مراجعه کنید.

 ▼1.3 آماده استفاده از محصول
 )1( محصول را طبق برنامه استفاده اولیه آماده کنید.

)2( صفحه را با انگشت خود لمس کنید، دستگاه روشن می شود، فرآیند خودآزمایی، گرم کردن و خود تمیز کردن را شروع می کند، 
 سپس رابط عملکرد اصلی را وارد کنید.

  لطفاً از دستگاه در طول این فرآیند استفاده نکنید.

خوش آمد و صفحه ورود:

سیستم شیر / تمیز کردن:گرمایش

صفحه نوشیدنی ها:
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 )1( تولید اسپرسو
برای تولید اسپرسو، نماد آن را فشار دهید، همچنین می توانید 

نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان متوقف 
شود.

 )3( تولید لانگو اسپرسو
برای تولید لانگو اسپرسو، نماد آن را فشار دهید، همچنین می 

توانید نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان 
متوقف شود.

 )4( تولید آمریکانو
برای تولید آمریکانو، نماد آن را فشار دهید، همچنین می توانید نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان متوقف شود. قهوه داغ 

آمریکایی به آب گرم قهوه تقسیم می شود )اول قهوه و سپس آب گرم(. آب گرم-قهوه )اول آب گرم، سپس قهوه(؛ کاربران می توانند با توجه 
به ترجیحات خود انتخاب کنند.

هشدار: تمپر به طور خودکار پس از دم کردن قهوه به موقعیت اصلی باز می گردد، لطفاً تا زمانی که فرآیند دم کردن کامل 
نشده است، هیچ کاری را انجام ندهید.

)2( ریسترتو 
برای تولید ریسترتو، نماد آن را فشار دهید، همچنین می توانید 

نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان متوقف 
شود.

توجه: در طول فرآیند ساخت قهو، کاربران می‌توانند نماد NEXT را فشار داده تا به مرحله بعدی برود، اگر کاربران همچنان 
 روی NEXT کلیک کنند، دستور العمل فعلی سریع تمام خواهد شد.
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 )5( تولید کاپوچینو
برای تولید کاپوچینو، نماد آن را فشار دهید، همچنین می توانید 

نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان متوقف 
شود.

 )7( تولید فلت وایت
 X برای تولید فلت وایت، نماد آن را فشار دهید، همچنین می توانید نماد

را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان متوقف شود. )برای تهیه 
فلت وایت باید لوله نازل بخار را داخل شیر فرو کرد.(

 )9( تولید دبل اسپرسو
برای تولید دبل اسپرسو نماد آن را فشار دهید، همچنین می 
توانید نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان 

متوقف شود.

)6( لاته 
 X برای تولید لاته، نماد آن را فشار دهید، همچنین می توانید نماد

را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان متوقف شود. )برای 
تهیه لاته باید لوله نازل بخار را داخل شیر فرو کرد.(

)8( کورتادو 
برای تولید کورتادو، نماد آن را فشار دهید، همچنین می توانید نماد 
X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان متوقف شود. )برای 

تهیه کورتادو باید لوله نازل بخار را داخل شیر فرو کرد.(

)10( کاپوچینو دبل 
برای تولید کاپوچینو دبل، نماد آن را فشار دهید، همچنین می 

توانید نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان 
متوقف شود.

هشدار: تمپر به طور خودکار پس از دم کردن قهوه به موقعیت اصلی باز می گردد، لطفاً تا زمانی که فرآیند دم کردن کامل 
نشده است، هیچ کاری را انجام ندهید.

توجه: در طول فرآیند ساخت قهو، کاربران می‌توانند نماد NEXT را فشار داده تا به مرحله بعدی برود، اگر کاربران همچنان 
 روی NEXT کلیک کنند، دستور العمل فعلی سریع تمام خواهد شد.
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 )11( تولید دبل لاته
برای تولید دبل لاته، نماد آن را فشار دهید، همچنین می توانید 

نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان متوقف 
شود.

 )15( تولید کافه ماکیاتو
برای تولید کافه ماکیاتو، نماد آن را فشار دهید، همچنین می 
توانید نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان 

متوقف شود.

 )13( تولید دبل کافه ماکیاتو
برای تولید دبل کافه ماکیاتو ، نماد آن را فشار دهید، همچنین 

می توانید نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان 
متوقف شود. )برای درست کردن دابل کافه ماکیاتو، لوله 

نازل بخار را باید داخل شیر قرار دهید.(

)12( دبل فلت وایت 
برای تولید دبل فلت وایت، نماد آن را فشار دهید، همچنین می 

توانید نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان 
متوقف شود.

)16( لاته ماکیاتو
برای تولید لاته ماکیاتو، نماد آن را فشار دهید، همچنین نماد X را فشار 

دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان متوقف شود. )برای درست کردن 
کافه ماکیاتو، لوله نازل بخار را باید داخل شیر قرار دهید.(

)14( شیر قهوه
برای تولید شیر قهوه ، نماد آن را فشار دهید، همچنین می 
توانید نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان 

متوقف شود.

هشدار: تمپر به طور خودکار پس از دم کردن قهوه به موقعیت اصلی باز می گردد، لطفاً تا زمانی که فرآیند دم کردن کامل 
نشده است، هیچ کاری را انجام ندهید.

توجه: در طول فرآیند ساخت قهو، کاربران می‌توانند نماد NEXT را فشار داده تا به مرحله بعدی برود، اگر کاربران همچنان 
 روی NEXT کلیک کنند، دستور العمل فعلی سریع تمام خواهد شد.
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 )17( تولید آب جوش
برای تولید  آب جوش، نماد آن را فشار دهید، همچنین می 
توانید نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان 

متوقف شود.

 )19( تولید دبل لاته
برای تولید دبل لاته، نماد آن را فشار دهید، همچنین می توانید 

نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان متوقف 
شود.

 )21( تولید شیر داغ
برای تولید شیر داغ، نماد آن را فشار دهید، همچنین می توانید 

نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان متوقف 
شود.

)18( دبل فلت وایت 
برای تولید دبل فلت وایت، نماد آن را فشار دهید، همچنین می 

توانید نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان 
متوقف شود.

)20( تولید فوم شیر داغ 
برای تولید فوم شیر داغ، نماد آن را فشار دهید، همچنین می 

توانید نماد X را فشار دهید تا فرآیند دم کردن در هر زمان 
متوقف شود.

هشدار: تمپر به طور خودکار پس از دم کردن قهوه به موقعیت اصلی باز می گردد، لطفاً تا زمانی که فرآیند دم کردن کامل 
نشده است، هیچ کاری را انجام ندهید.

توجه: در طول فرآیند ساخت قهو، کاربران می‌توانند نماد NEXT را فشار داده تا به مرحله بعدی برود، اگر کاربران همچنان 
 روی NEXT کلیک کنند، دستور العمل فعلی سریع تمام خواهد شد.
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1.5 تولید قهوه با استفاده از پودر قهوه

زرد است، نشان می دهد که قهوه وارد سمت راست بالای صفحه اصلی را فشار دهید، زمانی که نماد )1( نماد 
حالت دم کردن با استفاده از پودر قهوه شده است. شما می توانید عملکرد قهوه را با توجه به نیاز خود انتخاب کنید.

)2( در حالت دم کردن با استفاده از پودر، تهیه قهوه دبل پشتیبانی نمی شود و تنظیمات دبل غیر فعال می شود و آیکون های نوشیدنی 
دبل همانطور که در تصویر بالا مشاهده می کنید کمرنگ نمایش داده می شوند  و نمی توان نوشیدنی دبل ایجاد کرد. برای خارج شدن از 

این وضعیت دوباره دکمه دم کردن پودر را لمس کنید تا از حالت دم کردن با  پودر خارج شوید و به حالت تولید با دانه قهوه برگردد.

را فشار دهند تا فرآیند دم کردن در هر زمان متوقف شود.)3( کاربران همچنین می توانند نماد 

هشدار: تمپر به طور خودکار پس از دم کردن قهوه به موقعیت اصلی باز می گردد، لطفاً تا زمانی که فرآیند دم کردن کامل 
نشده است، هیچ کاری را انجام ندهید.

▼1.6 ذخیره تنظیمات نوشیدنی کاربران

را در سمت چپ بالای صفحه اصلی فشار دهید، وارد صفحه کاربر شوید، می توانید در تنظیمات شخصی تا  10 )1( اولین نماد 
کاربر را ذخیره کنید.
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)2( هر کاربر می تواند یک کاربر را انتخاب کند و نام را سفارشی کند. سپس خط اول صفحه را روی User فشار دهید تا رابط زیر برای 
تغییر نام نمایش داده شود. برای ذخیره نام روی √ کلیک کنید.

)4( هر کاربر می تواند آزادانه نوشیدنی ها را اضافه یا کاهش دهد. برای ورود به رابط انتخاب نوشیدنی، نماد +/- را در گوشه سمت 
چپ پایین رابط اصلی کاربران فشار دهید.
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)4( برای انتخاب نوشیدنی های مورد علاقه خود روی آیکون آن کلیک کنید )چند انتخاب / انتخاب همه(، آیکون این نوشیدنی روشن 
خواهد بود. در غیر این صورت اگر نوشیدنی کم شود، آیکون این نوشیدنی کم نور می شود. پس از اتمام انتخاب، نماد برگشت 

را فشار دهید. )به رابط اصلی کاربران بازخواهد گشت(

)5( به رابط اصلی Uers برگردید، تمام نوشیدنی های انتخاب شده توسط کاربر در این رابط ظاهر می شوند، می توانید حرکت کنید، 
کلیک کنید و مستقیماً آن را بسازید.برای انتخاب یک نوشیدنی 

)6( هنگامی که کاربر اسپرسو را انتخاب می کند، روی صفحه نمایش فرآیند قهوه سازی ظاهر می شود و دستگاه شروع به تهیه قهوه 
می کند.

نماد ≡ را فشار دهید، می توانید برای تنظیم حجم پودر اسپرسو، دما، حجم قهوه و ذخیره خودکار به چپ و راست بکشید. قبل از 
آسیاب کردن دانه ها باید حجم پودر را تنظیم کرد و قبل از دم کردن، دما/حجم قهوه باید تنظیم شود. 

)توجه: محدوده تنظیم حجم پودر اسپرسو 7 ~ 12 گرم است؛ محدوده تنظیم دما 70 تا 95 درجه سانتیگراد و محدوده تنظیم حجم 
قهوه 20 ~ 250 میلی لیتر است(

)7( اگر کاربر Ristretto را انتخاب کند، فرآیند قهوه‌سازی روی صفحه نمایش داده می‌شود و دستگاه شروع به تهیه قهوه می‌کند.
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با فشار دادن نماد ≡  قبل از آسیاب کردن دانه ها باید حجم پودر را تنظیم کرد و قبل از دم کردن، دما/حجم قهوه باید تنظیم شود. 
)توجه: محدوده تنظیم حجم پودر Ristretto 7 ~ 12 گرم است؛ محدوده تنظیم دما 70 ~ 95 ℃ و محدوده تنظیم حجم قهوه 20 

~ 250 میلی لیتر است(

)8( اگر کاربر Long Espresso را انتخاب کند، روی صفحه نمایش فرآیند قهوه‌سازی ظاهر می‌شود و دستگاه شروع به تهیه قهوه 
می‌کند.

با فشار دادن نماد  ≡   قبل از آسیاب کردن دانه ها باید حجم پودر را تنظیم کرد و قبل از دم کردن، دما/حجم قهوه باید تنظیم شود. 
)توجه: محدوده تنظیم حجم پودر Long Espresso 7 ~ 12 گرم است؛ محدوده تنظیم دما 70 ~ 95 ℃ و محدوده تنظیم حجم 

قهوه 20 ~ 250 میلی لیتر است(
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)9( اگر کاربر قهوه-آب داغ/آب داغ-قهوه را انتخاب کند، روی صفحه نمایش فرآیند قهوه سازی ظاهر می شود و دستگاه شروع به تهیه 
قهوه می کند.

با فشار دادن نماد ≡ قبل از آسیاب کردن دانه ها باید حجم پودر را تنظیم کرد و قبل از دم کردن، دما/حجم قهوه باید تنظیم شود. 

)توجه: محدوده تنظیم حجم پودر قهوه-آب داغ/آب داغ-قهوه 7 ~ 12 گرم است؛ محدوده تنظیم دما 70 ~ 95 ℃ و محدوده تنظیم 
حجم قهوه 20 ~ 250 میلی لیتر است(

)10( اگر کاربر کاپوچینو را انتخاب کند، روی صفحه نمایش فرآیند کاپوچینو سازی ظاهر می شود و دستگاه شروع به تهیه کاپوچینو می 
کند.

با فشار دادن نماد ≡  حجم پودر قبل از آسیاب کردن دانه ها باید تنظیم شود، دما/حجم قهوه قبل از دم کردن باید تنظیم شود، حجم 
کف شیر داغ/شیر داغ قبل از تهیه باید تنظیم شود. اگر تنظیم کامل نشود، این فنجان قهوه همچنان طبق تنظیمات سیستم ساخته می 

شود. 

)توجه: محدوده تنظیم حجم پودر کاپوچینو 7 ~ 12 گرم است؛ محدوده تنظیم دما 70 ~ 95 درجه سانتیگراد است و محدوده تنظیم 
حجم قهوه 20 ~ 250 میلی لیتر است، فوم شیر داغ / زمان شیر داغ 0 ~ 100 ثانیه است(
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)11( اگر کاربر Latte را انتخاب کند، روی صفحه نمایش فرآیند قهوه سازی ظاهر می شود و دستگاه شروع به تهیه قهوه می کند.

با فشار دادن نماد ≡  می توانید به سمت چپ و راست بکشید تا حجم لاته ، پودر ، دما ، حجم قهوه ، حجم فوم شیر داغ ، حجم شیر داغ 
و به طور خودکار ذخیره کنید. حجم پودر قبل از آسیاب قهوه باید تنظیم شود ، قبل از دم کردن ، میزان دما/ قهوه باید تنظیم شود ، قبل 
از ساخت ، فوم شیر داغ/ حجم شیر داغ باید تنظیم شود. در صورت تکمیل تنظیم ، این فنجان قهوه مطابق تنظیمات سیستم هنوز ساخته 

می شود. 
)توجه: دامنه تنظیم حجم پودر لاته 12 گرم است ؛ دامنه تنظیم دما 95 ℃ 70 ℃ و دامنه تنظیم حجم قهوه 250 میلی لیتر 20 ، 

فوم شیر داغ/ زمان شیر داغ 0 ~ 100 است(

)12( اگر کاربر فلت وایت را انتخاب کند ، صفحه نمایش قهوه ظاهر می شود و دستگاه شروع به تهیه فلت وایتر می کند.

نماد  ≡   را فشار دهید، می توانید به چپ و راست بلغزانید تا حجم سفید مسطح، پودر، دما، حجم قهوه، حجم کف شیر داغ، حجم شیر 
داغ را تنظیم کنید و به طور خودکار ذخیره شود. حجم پودر قبل از آسیاب کردن دانه ها باید تنظیم شود، دما/حجم قهوه قبل از دم 

کردن باید تنظیم شود، حجم کف شیر داغ/شیر داغ قبل از تهیه باید تنظیم شود. اگر تنظیم کامل نشود، این فنجان قهوه همچنان طبق 
تنظیمات سیستم ساخته می شود. 

)توجه: محدوده تنظیم حجم پودر Flat White 7 ~ 12 گرم است؛ محدوده تنظیم دما 70 ~ 95 ℃ است و محدوده تنظیم حجم 
قهوه 20 ~ 250 میلی لیتر است، فوم شیر داغ / زمان شیر داغ 100S ~ 0 است(

)13( اگر کاربر Cortado را انتخاب کند، روی صفحه نمایش فرآیند قهوه سازی ظاهر می شود و دستگاه شروع به تهیه قهوه می کند.

با فشار دادن نماد  ≡   حجم پودر قبل از آسیاب کردن دانه ها باید تنظیم شود، دما/حجم قهوه قبل از دم کردن باید تنظیم شود، حجم 
کف شیر داغ/شیر داغ قبل از تهیه باید تنظیم شود. اگر تنظیم کامل نشود، این فنجان قهوه همچنان طبق تنظیمات سیستم ساخته می 

شود. 
)توجه: محدوده تنظیم حجم پودر کورتادو 7 ~ 12 گرم است؛ محدوده تنظیم دما 70 ~ 95 درجه سانتیگراد است و محدوده تنظیم حجم 

قهوه 20 ~ 250 میلی لیتر است، فوم شیر داغ / زمان شیر داغ 0 ~ 100 ثانیه است(
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)14( اگر کاربر دوبل اسپرسو را انتخاب کند، روی صفحه نمایش فرآیند قهوه سازی ظاهر می شود و دستگاه شروع به تهیه قهوه می کند.

با فشار دادن نماد   ≡  حجم پودر قبل از آسیاب کردن دانه ها باید تنظیم شود، دما/حجم قهوه قبل از دم کردن باید تنظیم شود، حجم 
کف شیر داغ/شیر داغ قبل از تهیه باید تنظیم شود. اگر تنظیم کامل نشود، این فنجان قهوه همچنان طبق تنظیمات سیستم ساخته می 

شود. 
)توجه: محدوده تنظیم حجم پودر دوبل اسپرسو 7 ~ 12 گرم است؛ محدوده تنظیم دما 70 ~ 95 درجه سانتیگراد است و محدوده 

تنظیم حجم قهوه 20 ~ 250 میلی لیتر است، فوم شیر داغ / زمان شیر داغ 0 ~ 100 ثانیه است(

)15( اگر کاربر کاپوچینوی دوبل را انتخاب کند، روی صفحه نمایش فرآیند قهوه سازی ظاهر می شود و دستگاه شروع به تهیه قهوه می کند.

با فشار دادن نماد   ≡  حجم پودر قبل از آسیاب کردن دانه ها باید تنظیم شود، دما/حجم قهوه قبل از دم کردن باید تنظیم شود، حجم 
کف شیر داغ/شیر داغ قبل از تهیه باید تنظیم شود. اگر تنظیم کامل نشود، این فنجان قهوه همچنان طبق تنظیمات سیستم ساخته می 

شود. 
)توجه: محدوده تنظیم حجم پودر کاپوچینوی دوبل 7 ~ 12 گرم است؛ محدوده تنظیم دما 70 ~ 95 درجه سانتیگراد است و محدوده 

تنظیم حجم قهوه 20 ~ 250 میلی لیتر است، فوم شیر داغ / زمان شیر داغ 0 ~ 100 ثانیه است(

)16( اگر کاربر Double Latte را انتخاب کند، روی صفحه نمایش فرآیند قهوه سازی ظاهر می شود و دستگاه شروع به تهیه قهوه می کند.

با فشار دادن نماد    ≡  حجم پودر قبل از آسیاب کردن دانه ها باید تنظیم شود، دما/حجم قهوه قبل از دم کردن باید تنظیم شود، حجم 
کف شیر داغ/شیر داغ قبل از تهیه باید تنظیم شود. اگر تنظیم کامل نشود، این فنجان قهوه همچنان طبق تنظیمات سیستم ساخته می 

شود.
 )توجه: محدوده تنظیم حجم پودر Double Latte 7 ~ 12 گرم است؛ محدوده تنظیم دما 70 ~ 95 درجه سانتیگراد است و 

محدوده تنظیم حجم قهوه 20 ~ 250 میلی لیتر است، فوم شیر داغ / زمان شیر داغ 0 ~ 100 ثانیه است(
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)17( اگر کاربر Double Flat White را انتخاب کند، روی صفحه نمایش فرآیند قهوه‌سازی ظاهر می‌شود و دستگاه شروع به تهیه 
قهوه Double Flat White می‌کند.

با فشار دادن نماد    ≡  حجم پودر قبل از آسیاب کردن دانه ها باید تنظیم شود، دما/حجم قهوه قبل از دم کردن باید تنظیم شود، حجم کف شیر 
داغ/شیر داغ قبل از تهیه باید تنظیم شود. اگر تنظیم کامل نشود، این فنجان قهوه همچنان طبق تنظیمات سیستم ساخته می شود. 

)توجه: محدوده تنظیم حجم پودر Double Flat White 7 ~ 12 گرم است؛ محدوده تنظیم دما 70 ~ 95 ℃ است و محدوده 
تنظیم حجم قهوه 20 ~ 250 میلی لیتر است، فوم شیر داغ / زمان شیر داغ 0 ~ 100 ثانیه است(

)18( اگر کاربر Double Cafe Macchiato را انتخاب کند، روی صفحه فرآیند قهوه‌سازی ظاهر می‌شود و دستگاه شروع به تهیه 
قهوه Double Cafe Macchiato  می‌کند.

با فشار دادن نماد   ≡   حجم پودر قبل از آسیاب کردن دانه ها باید تنظیم شود، دما/حجم قهوه قبل از دم کردن باید تنظیم شود، حجم کف شیر 
داغ/شیر داغ قبل از تهیه باید تنظیم شود. اگر تنظیم کامل نشود، این فنجان قهوه همچنان طبق تنظیمات سیستم ساخته می شود. 

)توجه: محدوده تنظیم حجم پودر Double Cafe Macchiato 7 ~ 12 گرم است؛ محدوده تنظیم دما 70 ~ 95 درجه سانتیگراد 
است و محدوده تنظیم حجم قهوه 20 ~ 250 میلی لیتر است، زمان کف شیر داغ / شیر داغ 100S ~ 0 است(

)19( اگر کاربر شیر قهوه را انتخاب کند، روی صفحه فرآیند قهوه‌سازی ظاهر می‌شود و دستگاه شروع به تهیه شیر قهوه می‌کند.

با فشار دادن نماد    ≡  حجم پودر قبل از آسیاب کردن دانه ها باید تنظیم شود، دما/حجم قهوه قبل از دم کردن باید تنظیم شود، حجم 
کف شیر داغ/شیر داغ قبل از تهیه باید تنظیم شود. اگر تنظیم کامل نشود، این فنجان قهوه همچنان طبق تنظیمات سیستم ساخته می 

شود. 
)توجه: محدوده تنظیم حجم پودر شیر قهوه 7 ~ 12 گرم است؛ محدوده تنظیم دما 70 ~ 95 درجه سانتیگراد است و محدوده تنظیم 

حجم قهوه 20 ~ 250 میلی لیتر است، زمان کف شیر داغ / شیر داغ 0 ~ 100 سانتیگراد است(
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)20( اگر کاربر Coffee Macchiato را انتخاب کند، روی صفحه نمایش فرآیند قهوه سازی ظاهر می شود و دستگاه شروع به تهیه 
قهوه Coffee Macchiato  می کند.

با فشار دادن نماد   ≡  حجم پودر قبل از آسیاب کردن دانه ها باید تنظیم شود، دما/حجم قهوه قبل از دم کردن باید تنظیم شود، حجم کف 
شیر داغ/شیر داغ قبل از تهیه باید تنظیم شود. اگر تنظیم کامل نشود، این فنجان قهوه همچنان طبق تنظیمات سیستم ساخته می شود. 

)توجه: محدوده تنظیم حجم پودر قهوه ماکیاتو 7 ~ 12 گرم است؛ محدوده تنظیم دما 70 ~ 95 درجه سانتیگراد است و محدوده تنظیم 
حجم قهوه 20 ~ 250 میلی لیتر است، فوم شیر داغ / زمان شیر داغ 0 ~ 100 درجه سانتیگراد است(

)21( اگر کاربر Latte Macchiato را انتخاب کند، روی صفحه نمایش فرآیند قهوه سازی ظاهر می شود و دستگاه شروع به تهیه قهوه 
Latte Macchiato می کند.

با فشار دادن نماد   ≡  حجم پودر قبل از آسیاب کردن دانه ها باید تنظیم شود، دما/حجم قهوه قبل از دم کردن باید تنظیم شود، حجم 
کف شیر داغ/شیر داغ قبل از تهیه باید تنظیم شود. اگر تنظیم کامل نشود، این فنجان قهوه همچنان طبق تنظیمات سیستم ساخته می 

شود. 

)توجه: محدوده تنظیم حجم پودر لاته ماکیاتو 7 ~ 12 گرم است؛ محدوده تنظیم دما 70 ~ 95 درجه سانتیگراد است، و محدوده 
تنظیم حجم قهوه 20 ~ 250 میلی لیتر، فوم شیر داغ / زمان شیر داغ 0 ~ 100 سانتیگراد است(

)22( اگر کاربر آب داغ را انتخاب کند، روی صفحه فرآیند قهوه‌سازی ظاهر می‌شود و دستگاه شروع به تولید آب داغ می‌کند.

با فشار دادن نماد   ≡  حجم آب گرم قبل از ساخت باید تنظیم شود. اگر تنظیم کامل نشود، این فنجان آب گرم همچنان مطابق 
تنظیمات سیستم ساخته می شود. )توجه: محدوده تنظیم حجم آب داغ 50 تا 250 میلی لیتر است(
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)23( اگر کاربر فوم شیر داغ را انتخاب کند، روی صفحه فرآیند قهوه‌سازی ظاهر می‌شود و دستگاه شروع به ساختن فوم شیر داغ می‌کند.

با فشار دادن نماد ≡  حجم کف شیر داغ قبل از تهیه باید تنظیم شود. اگر تنظیم کامل نشد، این فنجان فوم شیر داغ همچنان 
طبق تنظیمات سیستم ساخته می شود. )توجه: محدوده تنظیم حجم پودر زمان فوم شیر داغ 0 تا 100 ثانیه است(

)24( اگر کاربر شیر داغ را انتخاب کند، روی صفحه فرآیند قهوه‌سازی ظاهر می‌شود و دستگاه شروع به تولید شیر داغ می‌کند.

با فشار دادن نماد ≡ حجم کف شیر داغ قبل از تهیه باید تنظیم شود. اگر تنظیم کامل نشود، این فنجان شیر داغ همچنان مطابق 
تنظیمات سیستم ساخته می شود. )توجه: محدوده تنظیم حجم پودر زمان شیر داغ 0 تا 100 ثانیه است(
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 ▼1.7 کتاب دستور العمل قهوه
این محصول شامل یک کتاب کامل دستور پخت قهوه با دستورالعمل های گام به گام برای استفاده حداکثری از آن است.

 ▼1.8 عملکرد تمیز کردن دستی
را فشار دهید، تمیز کردن سیستم دم کن clean brewer ، تمیز کردن سیستم شیر clean milk system ، رسوب نماد 

 زدایی کامل با قرص مخصوص شستشو descale، رسوب زدایی تمپر brewer descale وجود دارد.
طبق دستورالعمل گام به گام تمیز کنید.

را فشار دهید ، برای تمیز کردن سیستم شیر )1( نماد      
روی OK کلیک کنید. )لطفاً قبل از تمیز کردن لوله شیر را در آب 

شیرین قرار دهید(

را فشار دهید، روی ok کلیک کنید تا رسوب )3( نماد 
زدایی شروع شود. )لطفا قرص شوینده را به ظرف آب اضافه کنید، 

ظرف آب باید پر باشد(

را فشار دهید ، برای تمیز کردن Brewer روی OK )2( نماد 
کلیک کنید.

را فشار دهید، روی ok کلیک کنید تا رسوب زدایی )4( نماد 
تمپر انجام شود. )لطفا قرص رسوب زدایی را از سوراخ پودر اضافه 

کنید، ظرف آب باید پر باشد(
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▼1.9 عملکرد خاموش

پاور را فشار دهید، دستگاه تمیز کردن را یادآوری می کند، لوله شیر را در آب تمیز و تازه قرار دهید، ok را کلیک کنید، نماد 
دستگاه شروع به تمیز کردن می کند. پس از تمیز کردن، دستگاه به طور خودکار خاموش می شود. سپس می توانید برق را قطع 

 کنید.

▼1.10 منوی تنظیمات

را در رابط کاربری اصلی فشار دهید و وارد منوی تنظیمات شوید.آیکون 

را فشار دهید، دو قسمت را مشاهده می کنید، milk system clean تمیز کردن خودکار سیستم شیر و )1( نماد 
brewer clean تمیز کردن خودکار سیستم دم کن قهوه ، شما با کشیدن و جلو بردن دایره سفید رنگ می توانید تنظیم کنید که 

هر چند دقیقه و چند ساعت سیستم شیر و دم کن دستگاه به صورت خودکار تمیز شود.
محدوده زمان تمیز سیستم شیر اتوماتیک 5 ~ 5 دقیقه ، محدوده زمان تمیز کننده تولید قهوه اتوماتیک 500 ~ 500 دقیقه است.
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)2( زبان: به منظور برآورده کردن نیاز استفاده از مشتریان و 
کشورهای مختلف، ما 10 زبان را برای انتخاب شما ارائه می دهیم.

را فشار دهید، صفحه نمایش رابط انتخاب زبان را )3( نماد 
نشان می دهد، لطفاً زبان ها را با توجه به نیاز خود انتخاب کنید.

را فشار دهید، صفحه نمایش میزان سختی آب )5( نماد 
را برای انتخاب شما نشان می دهد. پیش فرض 20 لیتر است، 

دستگاه پس از استفاده از 20 لیتر آب به شما یادآوری می کند که 
رسوب زدایی کنید. )محدوده رسوب زدایی 20 تا 200 لیتر است(

را فشار دهید، صفحه نمایش رابط انتخاب آماده )7( نماد 
به کار را نشان می دهد، دستگاه مطابق با انتخاب شما خاموش 

می شود. زمان خاموش شدن پیش فرض زمان ECO 0.5 ساعت 
است، یعنی 30 دقیقه پس از روشن شدن.

را فشار دهید، صفحه نمایش حجم هشدار ضایعات )4( نماد  
کیک قهوه را نشان می دهد، محدوده 0-40 فنجان است. پیش 

فرض 8 فنجان

را فشار دهید، صفحه نمایش 20 انتخاب نوشیدنی )6( نماد 
قهوه را نشان می دهد. می توانید حجم پودر قهوه، دما، حجم قهوه، 

شیر، کف شیر و آب داغ را تنظیم کنید.

را فشار دهید، نمایشگر تأیید شما را برای بازنشانی )8( نماد 
کارخانه ای درخواست می کند، OK را فشار دهید تنظیمات 

دستگاه قهوه ساز به وضعیت جدید باز می گردد. کاربران همچنین 
برای لغو تنظیم مجدد کارخانه فشار دهند.می توانند 
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را فشار دهید، صفحه نمایش کل فنجان های نوشیدنی ساخته شده توسط دستگاه قهوه را نشان می دهد.)9( نماد 

را فشار دهید، صدای دکمه های دستگاه قهوه ساز را خاموش می کند.)11( نماد 

 ▼1.11 تنظیم ظرافت آسیاب پودر قهوه
از آنجا که هر مشتری قهوه مورد علاقه خود را خریداری می کند و سلیقه افراد با یکدیگر فرق دارد ، ممکن است برای آسیاب قهوه نیز هر 
شخص بخواهد با سلیقه خود میزان آسیاب را مشخص کند ) نرم یا ضخیم ( بودن قهوه آسیاب شده را شما میتوانید در این قسمت تنظیم 

کنید. این دستگاه دارای امکانات خوبی است برای این کار است و شما درب مخزن دانه قهوه را باز می کنید و دستگیره تنظیم ضخامت 
پودر قهوه را می چرخانید تا تنظیم شود. هنگام تنظیم درشت، ابتدا دکمه ضخامت پودر را فشار دهید، سپس دستگیره ضخامت پودر را 
برای تنظیم بچرخانید. توجه: هنگامی که این محصول راه اندازی می شود،روی نرم ترین تنظیم شده است،برای رسیدن به بهترین حالت 

 دلخواه شما باید با تنظیم و تست نوشیدنی به بهترین تنظیم دلخواه خود برسید.

  لطفاً هنگامی که آسیاب در حال کار است، ظرافت پودر را تنظیم نکنید.

   اگر خلاف جهت عقربه های ساعت تنظیم شود، اندازه پودر خوب و طعم قهوه قوی تر خواهد بود.
  اگر در جهت عقربه های ساعت تنظیم شود، اندازه پودر درشت و طعم قهوه ضعیف خواهد بود.

دستگیره تنظیم درجه آسیاب 
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▼1.12 هشدار و اخطارهای دستگاه و روش رفع عیب

روش ها تصویر توضیحات موارد

 اضافه کردن آب یا
تنظیم مجدد مخزن آب

کمبود آب
1

 اطمینان حاصل کنید
 که تمپر در موقعیت

 مناسب و به خوبی قفل
شده است

تمپر جدا شده
2

سینی آب جمع کن
را خالی کنید 

سینی آب جمع کن پر است
3

 ظرف تفاله را در جای
خود قرار دهید

ظرف تفاله خارج شده است
4

درب را ببندید در باز است
5

اطمینان حاصل کنید که ظرف آب پر 
است و برای بررسی مجدد، »ok« را 

 فشار دهید.
برای دستگاه قهوه جدید، 2-3 بار 
 نیاز دارد تا دوباره راه اندازی شود.

از آنجایی که دستگاه قهوه برای 
مدتی استفاده شده است، نیاز به 

رسوب زدایی یا بررسی دستگاه دارد.

لوله را وصل کنید
6

 ظرف تفاله را تخلیه
کنید

ظرف تفاله پر است
7
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 ▼1.13 نگهداری روزانه
 این محصول برای جلوگیری از خرابی های غیرضروری نیاز به نگهداری و تمیز کردن منظم در استفاده روزانه دارد.

بهتر است ظرف ضایعات کیک قهوه، سینی چکه و تمپر را هر ده فنجان تمیز کنید. همچنین لازم است هر روز در مواقعی که 
دفعات استفاده زیاد نیست تمیز شوند. این سه قسمت را می توان مستقیماً زیر آب لوله کشی شست و سپس پس از شستشو و 

 خشک شدن دوباره آن را بازگرداند.

 نکته:
 )1( مخزن آب:

تمیز کردن آن باید به صورت روزانه باشد، قبل از تهیه قهوه، آب تازه را پر کنید و بهتر است دمای آب را زیر 35 درجه نگه دارید 
 و از آب خالص و تصفیه شده استفاده کنید.

 )2( واحد دم کن )تمپر(:
در پایان استفاده روزانه خانگی آن را بشویید و تمیز کنید. در حالت عادی، فقط هر دو هفته یکبار از آب تازه برای تمیز کردن آن 

 استفاده کنید. اگر برای استفاده در رستوران است، پس باید نظافت روزانه باشد.

 )3( تمیز کردن دستگاه قهوه:
اگر برای مدت طولانی از دستگاه استفاده نمی کنید، لطفا ظرف تخلیه کیک قهوه ، سینی چکه و هر قسمت از دستگاه را تمیز 

 کنید تا تمیز بماند. نظافت و نگهداری باید پس از خنک شدن دستگاه و قطع برق دستگاه شروع شود.

 )4( دستگاه را در آب غوطه ور نکنید.

 )5( از اشیاء تیز یا حلال های شیمیایی برای تمیز کردن سطح دستگاه استفاده نکنید.

 )6( بهتر است برای تمیز کردن سطح دستگاه از پارچه مرطوب نرم استفاده کنید.

 )7( سطح دستگاه را مستقیماً با آب نشویید و از ورود آب به داخل دستگاه جلوگیری کنید.

 )8( از اجاق مایکروویو یا سایر قطعات ماشین پخت استفاده نکنید.

 )9( پیشنهاد می کنیم هفته ای یک بار مخزن آب را تمیز کنید و مخزن آب را با آب لوله کشی کنید.

)10( قبل از تعویض لوازم جانبی یا لمس قطعات متحرک، برق را خاموش کنید و منبع تغذیه را قطع کنید.
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▼پارامترها و عملکرد اصلی

توابع اصلی
1200W قدرت AC220-

240V/100-127V
ولتاژ

250g ظرفیت مخزن دانه قهوه 1800ml ظرفیت آب مخزن

10kg وزن خالص 30-250ml حجم قهوه

19 Bar پمپ آب

√ لوله آب استنلس استیل √ سیستم پیش غوطه وری

√ لیوان استیل ضد زنگ √ دیگ انتگرال آلیاژ آلومینیوم

√ تنظیم مقدار پودر √ تنظیم ضخامت پودر

√ مخزن آب قابل جابجایی √ تنظیم بالابر صادرات قهوه

√ تنظیم مجدد کارخانه √ دیسک سنگ زنی فولاد ضد زنگ

√ اسپرسو لانگ √ اسپرسو

√ ریسترتو √ آمریکانو

√ فلت وایت √ کاپوچینو

√ کورتادو √ لاته

√ دوبل فلت وایت √ اسپرسو دوبل

√ ماکیاتو کافه دوبل √ کاپوچینوی دوبل

√ شیر قهوه √ لاته دوبل

√ آب گرم √ کافه ماکیاتو

√ شیر داغ √ لاته ماکیاتو

√ تنظیم دما √ کف شیر داغ

√ تنظیم کیفیت آب √ نمایش اطلاعات تولید

√ تنظیم ذائقه کاربر √ تمیز کردن لوله شیر

√ دستور پخت قهوه √ ذخیره انرژی

√ خود تمیز کردن √ تمیز کردن دستی


